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Un compromiso de todos

EL HAMBRE CERO, LA VIDA SANA, EL TRABAJO DECENTE Y EL CRECIMIENTO ECONOMICO, LA PRODUCCION RESPONSABLEYY,
EN ULTIMAS, LA REDUCCION DE LAS DESIGUALDADES, REQUIEREN DE ALIMENTOS INOCUOS.

- La Organizacién Mundial de
la Salud (OMS) estima que
cada afio alrededor de 600
millones de personas se
enferman en el mundo por

~ ingerir alimentos contamina-

dos. De alli que nuestro com-

con la seguridad
alimentaria no solo esta en
asegurar el abastecimiento de

‘los hogares colombianos sino

también en que los alimentos
lleguen con los mas altos
estandares de calidad.

Cada alimento pasa por
diversos actores que compo-
nen la cadena de produccién:
procesamiento, empaqueta-
miento, transporte y comer-

- cializacién. La coyuntura

actual, no solo la del covid-
19, sino la situacién politica
y social del pais nos han
retado en este sentido y nos
han obligado a ajustarnos a
nuevas realidades que no
esperdbamos.

Por eso, aprovecho este

~ espacio para hacer un llamado

al dislogo como via idénea

para que todas las empresas
de alimentos puedan seguir
entregando sus productos de
forma segura y a tiempo y que
las estrategias de encadena-
miento productivo sigan
puestas en marcha.

Ademas, estamos convenci-
dos que la inocuidad de los
alimentos contribuye al cum-
plimiento de los objetivos de
desarrollo sostenible, que
estamos empefiados en alcan-
zar. El hambre cero, la vida
sana, el trabajo decente y el
crecimiento econémico, la
produccion responsable y, en
ultimas, la reduccién de las
desigualdades, requieren de
alimentos inocuos.

Como industria estamos
comprometidos con darle un
manejo integral a los alimen-
tos que mantenga la inocui-
dad de los alimentos y por eso
la produccién de las empresas
que conforman nuestra Cama-
ra estan a la vanguardia en
métodos de analisis y control
de riesgos de inocuidad,

ademas de que siempre cum-
plen con los reglamentos
técnicos requeridos. Bajo la
supervision de las autoridades
sanitarias, compartiendo sus
objetivos y motivaciones y de
manera colaborativa, pode-
mos entregar alimentos ino-
cuos en beneficio de las nece-
sidades de los consumidores.
En el marco del mes del Dia
Mundial de la Inocuidad de
los Alimentos buscamos
avanzar hacia un acuerdo para
que todos los actores puedan
dar continuidad a una correc-
ta manipulacién de los ali-
mentos. Es decir, que por un
lado, se reduzcan los riesgos
de las enfermedades transmi-
tidas, y por el otro, se manten-

-ga el compromiso hacia el

cuidado de toda la cadena, el
cual empieza desde el produc-
tor del alimento hasta el
consumidor del producto.
Fomentar las buenas practi-
cas para ayudar a prevenir,
detectar y gestionar cualquier
posible riesgo en un alimento

es luchar por la seguridad
alimentaria del pais y del
mundo. Como reglas basicas
de cuidado es importante que
en los hogares se realice un
correcto lavado de manos, un
adecuado uso de temperatu-
ras para la conservacion de los
alimentos, la desinfeccién de
superficies, el completo coci-
miento de los alimentos y la
separacién de alimentos
crudos y cocidos.

Desde la Camara de la
Industria de Alimentos de la
Andi hacemos un llamado a
reflexionar sobre el gran rol

. que juega el sector de alimen-

tos en el desarrollo social de
Colombia. Es importante
respetar cada opinién dentro
de un escenario que dala
posibilidad de avanzar hacia“
mejores resultados de manera
conjunta. De alli que estemos
a favor del bienestar de los
colombianos a quienes busca-
mos abastecer a partir de la
entrega de mejores y diversas
alternativas de consumo.



